
RE
STA

URANT - PIZZERIA

SANGRIA Maison  ....................................................................................................................................................................................................................   6,00

PUNCH Maison .............................................................................................................................................................................................................................  6,00

PASTIS  ......................................................................................................................................................................................................................................................... 4,50

MARTINI Rouge ou Blanc  ................................................................................................................................................................................. 4,50

VODKA Smirnoff/Belvedere  ................................................................................................................... 6,70   .......................... 8,80

WHISKY Clan/Jack daniels  ................................................................................................................... 6,70   .......................... 8,80

KIR Cassis ou pêche  ....................................................................................................................................................................................................... 5,00

KIR ROYAL  Pétillant  .......................................................................................................................................................................................... 6,00

KIR BRETON  Cidre – Crème de Cassis  ............................................................................................................................... 5,00

KIR ROSE PAMPLEMOUSSE  ....................................................................................................................................................................... 5,50 

COUPE DE CIDRE ROSE  ........................................................................................................................................................................................... 4,50

Téléphone : 04 79 08 53 90 // restaurant-lagalette-meribel.com

Service Non  Stop

APERITIFS



Les Entrées
Soupe de Légumes ou Soupe à l’oignon  Végétables Soup or Onions Soup .................................................  10,70

Escargots les 6 Snails (half dozen)  ........................................................................................................................................................................ 10,70

Escargots les 12 Snails (twelve) .................................................................................................................................................................................  16,70

Assiette de Saumon Fumé Plate of Smoked Salmon ....................................................................................................................... 15,50

Assiette de Viande de Grisons Plate of Dry Beef ..................................................................................................................... 14,70     

Assiette de Charcuterie Jambon Speck, Rosette, Grisons, Jambon, Bacon  .......................................................................   14,70 
Dry Beef, Parm Ham, Sausage, Ham, Baccon 

Assiette du Berger Jambon Speck, Rosette, Comté, Reblochon, Viande des grisons  .......................................................... 15,50
Plate of Berger : Parm Ham, Sausage, Dry Beef, Comté, Reblochon)

Les Salades
Salade Verte (Green Salad) ................................................................................................................................................................................................. 6,00

Salade Mixte Salade Verte, Œuf, Maïs, Jambon, Fromage ............................................................................................................................... 13,50
(Green Salad, Egg, Corn, Ham, Cheese)

Salade Paysanne Salade Verte, Croûtons, Fromage, Lardons,Tomates  ............................................................................................. 14,50
(Green Salad, Bacon, Cheese, Croûtons, Tomatoes)

Salade Savoyarde Salade Verte, Fromage à Raclette sur toast, Tomates confites, Œuf  ............................................................ 15,00 
(Green Salad, Cheese Raclette Toast, Dry Tomatoes, Egg) 

Salade de Chèvre chaud au Miel et Tomates Confites  .............................................................. 15,00
Goat’s Milk Cheese and Green Salad with Honey and Dry Tomatoes

Les Omelettes - Salade Verte
Omelette Nature (Plain Omelet and Green Salad)  .................................................................................................................................. 10,50

Omelette Jambon et Fromage (Omelet ham and cheese, Green Salad)  ................................................................ 13,70

Omelette Pommes de terre, Saucisse, Champignons
(Omelet with Potatoes, Sausage, Mushrooms and Green Salad)  ................................................................................................................................. 14,50

Omelette aux Cèpes (Omelet with Mushrooms and Green Salad ) .............................................................................................. 15,50

Omelette aux Morilles (Omelet with Mushrooms and Green Salad) ................................................................................. 16,50

Assiette de Frites (French Fries)  ............................................................................................................................................................................. 6,50



Les Galettes
Savoury Pancakes

GALETTE AU BEURRE (Butter) ............................................................................................................................................................................. 4,50

GALETTE AUX POMMES : Fruits (Apples)  ................................................................................................................................ 8,00

GALETTE AU JAMBON (Ham)  .............................................................................................................................................................................. 8,00

GALETTE AU BACON  ..................................................................................................................................................................................................... 8,00

GALETTE OEUF (Egg)  .......................................................................................................................................................................................................  8,00

GALETTE FROMAGE (Cheese) ............................................................................................................................................................................. 8,00

GALETTE OEUF, FROMAGE (Egg, Cheese) ...................................................................................................................................... 10,00

GALETTE OEUF, JAMBON (Egg, Ham) ................................................................................................................................................... 10,00

GALETTE OEUF, BACON (Egg, Bacon) ...................................................................................................................................................... 10,00

GALETTE JAMBON, FROMAGE (Ham, Cheese) ..................................................................................................................... 10,00

GALETTE PROVENCALE : Tomate, Oeuf  (Tomatoes, Egg) ...................................................................................................... 10,00

GALETTE CAUCHOISE  : Pomme Fruits, Jambon (Apples, Ham) ............................................................................................. 10,00

GALETTE BASQUAISE :  Ratatouille, Jambon ( Vegetable, Ham) ............................................................................................. 10,00

GALETTE GOLFEUR : Ratatouille, Oeuf  (Vegetable, Egg) ............................................................................................................... 10,00

GALETTE OEUF, JAMBON, FROMAGE (Egg,Ham,Cheese)  ......................................................................................  11,50

GALETTE CHAMPIGNONS, SAUCISSE, FROMAGE.............................................................................................11,50
(Mushrooms, Sausage, Cheese)

GALETTE NICOISE : Jambon, Oeuf, Fromage, Ratatouille  .................................................................................................................... 13,00
 (Ham, Egg, Cheese, Vegetable) 

GALETTE DU SKIEUR  : Jambon, Oeuf, Fromage, Crème   ........................................................................................................... 13,00 
(Ham, Egg, Cheese, Fresh – Cream) 

GALETTE ROYALE : Jambon, Tomate, Champignons, Fromage  ...................................................................................................... 13,00
(Ham, Tomatoes, Mushrooms, Cheese)

GALETTE BRETONNE : Salade, Tomate, Jambon, Oeuf, Fromage  .............................................................................................. 14,00
(Green Salad, Tomatoes, Ham, Egg, Cheese) 

GALETTE PAYSANNE : Oeuf, Champignons, Fromage, Lardons, Crème  ............................................................................... 14,00
(Egg, Mushrooms, Cheese, Bacon, Cream)

GALETTE VIROISE : Andouille, Fromage, Oeuf, Champignons, Crème  .................................................................................... 14,00
(Normandy Country Sauvage, Cheese, Egg, Mushrooms, Cream) 

GALETTE DES ALPES : Raclette, Pomme de terre, Jambon Speck  ............................................................................................ 14,00
(Cheese Raclette, Potatoes, Parm Ham)

GALETTE SAUMON FUME : Crème, Citron  ..................................................................................................................................... 14,00
(Salmon with cream, Lemon) 

GALETTE MEXICO : Viande Hachée, Oignon, Tomates confites, Oeuf  ....................................................................................... 14,00 
(Beef, Onions, Dry Tomatoes, Egg)



CRÊPE AU SUCRE OU BEURRE SUCRE (Sugar, Butter and Sugar).......................................................................... 4,50 

CRÊPE CONFITURE (Abricot, Fraise, Framboise, Myrtille, Apricot, Strawberry, Raspberry, Blueberry) .........................  5,70 

CRÊPE AU SIROP D’ERABLE (Maple syrup)  ......................................................................................................................................  5,70

CRÊPE CARAMEL AU BEURRE SALE (Caramel)  ............................................................................................................... 6,70

CRÊPE CITRON, BEURRE, SUCRE (Lemon,Butter,Sugar) ........................................................................................................ 6,70 

CRÊPE CHOCOLAT MAISON OU NUTELLA (Chocolate Home Made Or Nutella) ............................... 6,70 

CRÊPE POMMES (Apples) ................................................................................................................................................................................................... 6,70 

CRÊPE AU MIEL ET NOIX (Honey and Nuts) ..........................................................................................................................................  7,50 

CRÊPE POMMES ET CHOCOLAT (Apples and Chocolate) ...................................................................................................8,70 

CRÊPE BANANE ET CHOCOLAT (Banana and Chocolate) ..................................................................................................8,70  

CRÊPES

CRÊPE FLAMBEE : Rhum, Grand – Marnier,  Calvados  ................................................................................................................................. 8,50  

CRÊPE CEVENOLE : Crème de marron arrosée de Rhum (Chestnuts, Rum) ....................................................................................  9,50  

COCONUTS : Glace Noix de coco, Malibu (Coconut Ice-Cream, Malibu)  .................................................................................................. 9,50  

SUZETTE : Zeste d’Orange, Beurre, Sucre, Grand – Marnier  (Peal Orange, Butter, Sugar, Grand – Marnier) ......................... 9,50  

CRÊPE FLAMBEE A LA BANANE (Banana, Rum) ................................................................................................................. 9,50 

CRÊPE FLAMBEE AUX RAISINS ET CHOCOLAT  (Raisins, Rum and Chocolate)  ....................... 9,50  

CRÊPE FLAMBEE AUX AMANDES ET CHOCOLAT .......................................................................................... 9,50     
(Almonds, Grand – Marnier, Chocolate)

CRÊPE FLAMBEE AUX POMMES (Apples and Calvados)   ................................................................................................ 9,50  

CRÊPE NORMANDE : Pommes, Crème, Calvados (Apples, Fresh – Cream, Calvados) .......................................................... 9,70  

CRÊPE MARTINIQUAISE : Banane, Chocolat, Rhum (Banana, Chocolate, Rum) ......................................................... 9,70  



CRÊPES
CRÊPE GLACEE VANILLE : Glace Vanille (Vanilla Ice-Cream) .....................................................................................................  7,50  

CRÊPE GLACEE CARAMEL AU BEURRE SALE (Vanilla Ice-Cream, Caramel) ................................ 9,70         

CRÊPE GLACEE AU CHOCOLAT (Vanilla Ice-Cream, Chocolate) ...................................................................................... 9,70 

CRÊPE GLACEE A LA CHANTILLY (Vanilla Ice-Cream, Chantilly) ............................................................................. 9,70  

CRÊPE GLACEE AUX POMMES (Vanilla Ice-Cream, Apples) ................................................................................................ 9,70 

CRÊPE BELLE HELENE : Poire, Chocolat, Glace Vanille, Chantilly .............................................................................................  10,70 
(Pear, Chocolate, Vanilla  Ice-Cream, Chantilly)

CRÊPE GLACEE AU CHOCOLAT, CHANTILLY ET NOIX  ...................................................................  10,70 
(Vanilla Ice-Cream, Chocolate, Chantilly and Nuts)

CRÊPE GLACEE BOUNTY : Glace Noix de Coco, Chocolat chaud, Chantilly  .....................................................................  10,70  
(Coconut Ice-Cream, Hot chocolate, Chantilly)



Les Spécialités
Minimum 2 Personnes Sauf  Tartiflette
Minimum 2 People

Prix / pers.

PIERRE CHAUDE ROYALE  ............................................................................................................................................................................. 27,50  
Assortiment de tranches de Bœuf  125 gr. et de filets de Dinde 125 gr, Frites, 
3 sauces, Oignons, Salade Verte 
 H0T STONE : Beef 125 gr. Turkey 125 gr. Onions, French Fries, 3 Sauces, Green Salad.

TARTIFLETTE – Salade Verte  ..................................................................................................................................................................................... 19,50 
Potatoes, Onions, Reblochon, Bacon, Fresh Cream and Green Salad

TARTIFLETTE – Salade Verte – Jambon Speck ...................... 21,00 
Potatoes, Onions, Reblochon, Bacon, Fresh Cream,  
Green Salad and Parm Ham

FONDUE BOURGUIGNONNE ............................................ 27,50 
Servie avec Frites, Salade verte, 3 Sauces et 230 gr. de Bœuf
Beef Fondue 230 gr. French Fries, 3 Sauces, Green Salad

Supplément De Viande  ............................................................. 13,70 
More Beef 200 gr

Les Fondues
Fondue Savoyarde ................................................................................ 21,50  
Cheese Fondue (Comté, Emmental, Beaufort) and Bread

Fondue Savoyarde Royale  ............................................. 26,00 
Assiette de Charcuterie, Salade Verte  
Cheese Fondue, Bread, Parm Ham,  
Dry Beef, Sausage, Bacon, Ham, Green Salad

Fondue Savoyarde aux Morilles .....................  27,50  
Cheese Fondue, Bread, Mushrooms 

Fondue Savoyarde aux Cèpes ...................................... 25,50  
Cheese Fondue, Bread, Mushrooms 

Les Raclettes
Raclette Nature ........................................................................................ 19,00  
Cheese, Potatoes, Onions, Gherkins

Raclette Jambon Speck ............................................................. 24,00  
Cheese, potatoes, Onions, Parm Ham, Gherkins

Raclette Viande des Grisons ...................................... 26,00  
Cheese, Potatoes, Onions, Dry Beef, Gherkins

Raclette Royale : Assiette de Charcuterie, Salade Verte  28,00  
Cheese, Potatoes, Onions, Dry Beef,  
Parm Ham, Sausage, Bacon, Ham, Gherkins

Raclette Végétarienne : Assiette de Crudités  ....... 25,00  
Cheese, Tomatoes, Green Salad,  
Corn, Potatoes, Gherkins, Artichoke



Menu Enfants à 12,90
Servi uniquement le Midi, jusqu’à 14h30

Served Just for the lunch

1 GALETTE AU CHOIX A 10€
1 GALETTE AT CHOICE

1 CRÊPE SUCRE, CONFITURE OU NUTELLA
1 SUGAR, JAM OR NUTELLA PANCAKE

1 BOLEE DE CIDRE DOUX ( SANS ALCOOL )

1 BOWL OF SWEET CIDER

Menu Crêpes à 16,50
Servi uniquement le Midi, jusqu’à 14h30

Served Just for the lunch

1 GALETTE AU CHOIX 
1 GALETTE AT CHOICE

1 CRÊPE SUCRE, CONFITURE OU CHOCOLAT
1 SUGAR, JAM OR CHOCOLATE PANCAKE

1 BOLEE DE CIDRE DOUX
1 BOWL OF SWEET CIDER



Fromage
ASSIETTE DE FROMAGE : Reblochon, Comté, Chèvre ..................................................................................................................... 7,50  

Plate of Cheese (Reblochon, Comté, Emmental)

Les Desserts
FROMAGE BLANC Crème Fraîche et Confiture de Myrtille  ............................................ 7,00  
(Cottage Cheese and Blueberry Jam)

MOELLEUX AU CHOCOLAT AVEC SA GLACE VANILLE  ................................................................... 9,00   
(Chocolate Fondant and Its Vanilla Ice-cream)

CRÈME BRÛLEE (Custard) ................................................................................................................................................................................................. 8,00

ÎLE FLOTTANTE  ..................................................................................................................................................................................................................... 7,50

Café Gourmand (Coffe with a selection of cakes)  .............................................................................. 10,00  

Les Glaces
2 Boules de Glace (2 scoops)  ...................................................................................................................................................................................... 5,50  

3 Boules de Glace (3 scoops) ....................................................................................................................................................................................... 7,50  
Vanille, Chocolat, Café, Caramel Beurre Salé, Rhum Raisins, Menthe Chcocolat, Noix de Coco, 
Framboise, Myrtille, Citron, Génépy, Mojito

Framboise Melba : Glace Vanille, Framboise, Coulis de Framboise, Framboises, Chantilly  ..... 9,50  
(Vanilla and RastberryIce-cream, Rastberry, Rastberry Fruit, Rastberry coulis, Chantilly)

Poire Belle Hélène : Glace Vanille, Poire, Chocolat Chaud, Chantilly  ..................... 9,50  
(Vanilla Ice-cream, Pear, Hot chocolate, Chantilly)

Chocolat Liégeois : Glace Chocolat et Vanille, Chocolat Chaud, Chantilly  ............. 9,50  
(Chocolate and Vanilla Ice-Cream, Hot Chocolate, Chantilly)

Café Liégeois : Glace Café, Café, Chantilly  ....................................................................................... 9,50  
(Coffee Ice-Cream, Coffee, Chantilly)

Caramel Liégeois : Glace Caramel, Glace Vanille, Sauce Caramel, Chantilly  ................. 9,50  
(Vanilla Caramel Ice-Cream, Caramel sauce, Chantilly)

Dame Blanche : Glace Vanille, Chocolat Chaud, Chantilly  .......................................................................... 9,50  
(Vanilla Ice-Cream, Hot Chocolate, Chantilly)

Banana Split : Glace Vanille, Chocolat, Banane, Chocolat Chaud, Chantilly  ........................................... 9,50  
(Vanilla, Chocolate Ice-Cream, Banana, Hot Chocolate, Chantilly)

Coupe «MOJITO» Sorbet Mojito, Rhum  .......................................................................................................................... 10,00 

Coupe «GENEPY» Sorbet Génépy, Génépy (Génépy Ice-Cream and Génépy)  .............................. 10,00 

Coupe «COLONEL» Sorbet Citron, Vodka (Lemon Ice-cream and Vodka)  .......................................... 10,00  

Coupe «AFTER EIGHT» 3 Boules Menthe-Chocolat, Pippermint  ............................................................ 10,00  
(3 Boules Mint-Chocolate, Pippermint)

Coupe «LA GALETTE» 2 Boules Noix de Coco, Chocolat chaud, Malibu, Chantilly  ............................................................... 10,00  
(2 Boules Coconuts Ice-Cream, Hot Chocolate, Malibu, Chantilly)

Supplément Chantilly  .............................................................................................................................................................................................. 1,50  

FONDUE AU CHOCOLAT (Minimum 2 personnes)  .............................Prix par Pers. 11,00  
Banane, Poire, Mandarine ou Orange, Kiwi, Pomme
(Banana, Pear, Orange, Kiwi, Apple and Hot Chocolate)

DEMANDER LA GROLLE  ...................................................................................................... 8,50  



Vins
VIN BLANC DE TABLE
Le Vieux Vigneron 75 cl  ......................................................................................................................................................................................13,90 

VIN ROUGE DE TABLE 
Cuvée Maison 75 cl ............................................................................................................................................................................................................13,90 

VINS BLANCS DE SAVOIE AOC

Chignin Bergeron «Cuvée Gastronomie»  ..........................................................................................................................  26,00
Apremont  ...........................................................................................................................La ½ Bouteille 12,50  ........................................................ 21,50  
Chardonnay  ........................................................................................................................................................................................................................................  21,50  
Pétillant de Savoie  .....................................................................................................................................................................................................  23,00 
 
VINS ROSES DE SAVOIE AOC
PURE Rosé  ........................................................................................................................................................................................................................................  23,50
Gamay Rosé  ..................................................................................................................La ½ Bouteille 12,50  
 
VINS ROUGES DE SAVOIE AOC
Mondeuse «Vieilles Vignes »  ...................................................................................................................................................................... 26,00 
Gamay de Savoie  ..................................................................................................La ½ Bouteille 12,50  ..........................................................  21,50 

CÔTES DU RHÔNES AOC
Cuvée Spéciale «La Galette»  ................................................ La ½ Bouteille 12,50  ........................................................ 21,50  
Crozes Hermitage «Cuvée Papillon» - Gilles Robin ..................................................................................  39,50

BOURGOGNE AOC
Mercurey  - Domaine du Meix-Foulot  ............................................................................................................................. 29,50
Nuit Saint-Georges 2000 - Domaine Maurice Gavignet ................................................................ 39,50  

BORDEAUX AOC
Bordeaux Supérieur château  - «Haut-Pougnan» ........................................................................................... 22,50
Montagne Saint-Emilion - Château La Chapelle 2000 ................................................................... 55,50
Margaux 2005 - Brio du château Cantenac Brown ................................................................................ 69,00

CHAMPAGNE
MUMM «Cordon Rouge»  ...................................................................................................................................................................................... 60,00 

  75 cl



CAFE  .....................................................................................................2,40 
CAFE allongé  ...................................................................2,60
CAFE GOURMAND  ..............................................10,00
CREME  ............................................................................................   4,50
THE  .......................................................................................................   4,00 
CHOCOLAT  ............................................................................ 4,50 
INFUSION  ...............................................................................  4,00 
LAIT :  Grand verre  .................................................................. 3,00 
VIN CHAUD  ......................................................................... 5,00 
GROG  ................................................................................................. 5,00 
CAPPUCCINO  .................................................................... 5,00 

GRAND VERRE DE SIROP  .................. 3,00 
Menthe, Fraise, Grenadine, Citron

BOLEE DE CIDRE DOUX 25 CL ............  4,00
 
SCHWEPPES 25 CL  .................................................. 4,00 

LIMONADE 30 CL  .......................................................... 4,00 

JUS D’ORANGE, ANANAS 30 CL ......  4,00

JUS DE POMMES 30 CL .....................................  4,00 

ORANGINA 25 CL ............................................................. 4,00
 
PERRIER 33 CL ..................................................................... 4,00 

COCA-COLA 30 CL  ......................................................... 4,00

COCA-COLA LIGHT 30 CL  ............................  4,00
 
EAU MINERALE (1/2)  ..........................................  4,00  

EAU MINERALE GAZEUSE (1/2)  .  4,00  

Boissons Chaudes Boissons Fraîches

BOLEE DE CIDRE DOUX  ........................  4,00 

CIDRE BRETON BRUT  ................................ 13,00 

CIDRE BRETON DOUX  .............................. 13,00 

PELFORT BRUNE 33 CL  ....................................  4,00 

BIERE (1664) 25 CL  .............................................................. 4,00 

Boissons Fraîches 
avec Alcool

Digestifs
Genepy des Alpes  ...................................................  6,50 

Cognac  ............................................................................................ 6,50
 
Marc de Savoie  ............................................................. 6,50
 
Calvados  ...................................................................................... 6,50
 
Irish Coffee  ...................................................................... 8,50
 
Poire Williams  .......................................................... 6,50
 
Bailey’s  ........................................................................................ 6,50
 
Get 27................................................................................................. 6,50 

Amaretto  ................................................................................. 6,50
 
La Grolle .................................................................................. 8,50 


